Recette du gateau au chocolat de grand-mere pour vos

anniversaires

Une recette de grand-mere simple et savoureuse a réaliser

en un tour de main méme par des non-initiés..

15 minutes
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E LR X

150g de chocolat noir
859 de beurre mou
120g de sucre

3 ceufs
75@ de farine
Sel

Préparation de la recette

Préchauffer le four & 200°C (th.6-7) pendant
environ 10 minutes.

Casser le chocolat en carrés et le faire
fondre & la casserole avec une cuillere a
soupe d'eau.

A feu doux, ajouter le beurre ramolli ¢ la
cuillere. Bien meélanger avec une cuillere en
bois ou une spatule.

Verser successiverment le sucre, les 3 jaunes
d'ceuf et la farine tout en continuant a Mélanger.
Avec du beurre doux, ajouter une pincee de sel.
Sortir la casserole du feu.

Monter les blancs en neige bien fermes
eny intégrant une pincée de sel

Pour finir, incorporer déelicatement les
blancs en neige a la preparation sans les
casser. Le mélange doit étre mousseux et
homogene.

Beurrer et fariner le moule puis y verser la
préparation.



Enfourner & four chaud 15 & 20 minutes.
Veérifier la cuisson en piguant la pointe d'un couteau au centre du gateau. Pour obtenir un
gdteau moelleux, elle doit ressortir seche. Pour un géteau davantage fondant, piquez les bords du

gdteau Sile gdteau n'est pas assez cuit, prolonger Ia cuisson jusqu'd 25 minutes.

Sortir le géteau du four et le laisser refroidir environ S minutes avant de le servir tiede.

Sugdestions:

Pour décorer votre gateau a l'occasion d'un anniversaire ou dune féte, utllisez pate a sucre,
glagcage, sucre glace, rubans, elements culinaires decoratifs: figurines en sucre ou décoratives,
bonbons, confettis en sucre, poudre alimentalire décorative..

Pour gue votre gdteau soit aussi beau que bon! Bon appétit!
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